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Buongiorno,
il caglio utilizzato € di natura microbica e origine ITALIA

A disposizione per chiarimenti

Stefano Conte

Frescolat S.r.lL.

Via P. Vigano, 22

31031 Caerano di San Marco - TV (ltaly)
Tel +39 0423564602 Fax +39 0423564390
Mail: info@frescolat.it

web: www.frescolat.it

Think before you print!

Da: Qualita <qualita@cecioni.it>

Inviato: giovedi 27 febbraio 2025 12:26

A: Qualita - Frescolat S.r.l. <qualita@frescolat.it>
Oggetto: informazione origine caglio

Buongiorno,

la presente per chiedere se nello stracchino bio da 100gr che ci fornite, di cui allego scheda tecnica, quale
tipologia di caglio utilizzate: se microbico o animale.

Ringrazio in anticipo e porgo

Cordiali saluti

DOTT.SSA ARIANNA MORDINI
Ufficio Assicurazione Qualita
TEL. 055.3981659
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